
 

 

 
Wiesenstrasse 2 
CH-9327 Tübach 

Tel.  071 844 80 50 
Fax  071 844 80 30 

info@leomat.ch 
www.leomat.ch 

Frisch gestärkt – ganz automatisch 
Geniessen Sie Ihre Pause  -   Wir kümmern uns um den Rest! 

 

Jura GIGA X3 Professional 

Einstieg in die Oberklasse 

 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Die neue GIGA X3 Professional bietet alles, was in einem 
Grossraumbüro oder in einem Pausenraum für Mitarbeiter zählt:  
Bis zu 31 individuell programmierbare Kaffeespezialitäten und weitere 
12 Barista-Rezepte auf Knopfdruck, darunter auch der trendige Flat 
White. Einfache Bedienung und einen minimalen Aufwand für 
Nachfüllarbeiten dank des grossen Bohnenbehälters mit 1 kg 
Fassungsvermögen und Aromaschutzdeckel sowie des optionalen 
Kaffeesatzabwurf- und Restwasserablauf-Sets. 

Ausstattung, Design und Materialien: 

 Display TFT-Farbdisplay 

 Höhenverstellbarer Kombiauslauf 70 - 159 mm 

 Tassenbeleuchtung Weiss und Amber 

 Sound Design Ja 

 Füllmenge Wassertank 5 l 

 Geräteabmessungen (HxBxT) 55 x 37 x 49.7 cm 

 Nennleistung 2300 Watt 

 Stand-by-Leistung < 0.5 Watt 

 Gewicht 18.2 kg  

 Swissmade Ja 

 Bezahlmöglichkeiten Bargeldlos & mit Bargeld 

 Bezahlen mit dem Smartphone Leovend 

 

Technologien 

Nicht nur 31 Spezialitäten, sondern auch der Start-Bildschirm lässt 
sich Anlass- und Kundenspezifisch individuell programmieren. So 
bietet er Ihnen die Möglichkeit, Produkte beliebig umzubenennen 
und auf dem Display nach Ihren Wünschen anzuordnen.  
Das Hochleistungskeramikscheibenmahlwerk garantiert über Jahre 
eine schnelle, präzise, homogene, konstant gleichmässige 
Mahlung, die durch elektronische Motoren gesteuert wird. Eine 
herausragende Besonderheit stellt die über einen 
Getriebeschrittmotor elektrisch verstellbare Luftzufuhr im 
Kombiauslauf dar. Automatisch gelangt bei der Zubereitung von 
Latte macchiato zunächst heisse Milch, ohne Pause gefolgt von 
Milchschaum in die Gläser. Das spart kostbare Zeit. 

Reinigung 

Genauso einfach wie die Bedienung und die Programmierung ist 
auch die Pflege. Das integrierte Reinigungsprogramm der GIGA X3 
Professional löst zuverlässig die Kaffeefette von der patentierten 
Brüheinheit bis hin zum Kaffeeauslauf. Durch Einsatz moderner und 
innovativer Technologien ist der Reinigungsprozess bei 80° C 
zeitlich perfekt abgestimmt. 

Technische Daten: 

 Variable Brühkammer 5 – 16 g 

 Kapazität Bohnenbehälter 1000 g 

 Intelligent Pre-Brew Aroma System Ja 

 Intelligentes Vorheizen Ja 

 Aktive Bohnenüberwachung Ja 

 Energiesparmodus (Energy Save Mode, E.S.M.©) Ja 

 Hochleistungspumpe, 15 Bar 2 

 Thermoblock-Heizsystem 2 

 Fluidsysteme 2 parallele 

 Integr. Spül-, Reinigungs- und Entkalkungsprogramme  Ja 

 Pflegestatusanzeige Ja 

 Heisswasserauslauf Ja 

Empfohlene 

Tageshöchstleistung: 
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Zubereitungszeiten 

2 x Ristretto  2 x Espresso 2 x Milchkaffee Heisswasser 200 ml. 
29 sec. 38 sec.  1 min. 8 sec. 28 sec. 

 


